LI GRAND FESTIN

ELABORE PAR NOTRE CUISINIERE D’EXPERIENCE,
NOTRE MENU EST ABSOLUMENT SUCCULENT.

ENTRELE

Délicieuses terrines a base des Boissons du Roy avec craquelins

ou

Potage au choix du chef

Pt RS

Tendre supréme de poulet servi avec une sauce crémeuse au vin de

rhubarbe Sa Majesté Blanche.
ou

Filet de porc accompagné d’une succulente et unique sauce au
Pérado.

Les assiettes sont servies avec une purée de pommes de terre et de
légumes du jardin.

DESSERT

Fait maison a base de fruits récoltés de nos champs.
Le choix du dessert est a discuter avec notre cuisiniere.

R v PRIX

3 services avec choix de |'entrée ou du potage Prix : 45.95%/pers.
4 services incluant I'entrée et le potage Prix : 51.95%/pers.

Taxes et pourboire non-inclus.
Réservation minimum de 20 personnes et d’'un maximum de S0 personnes et elle
doit étre effectuée au minimum deux semaines a I'avance.

Les photos sont a titre indicatif seulement, la présentation peut varier lors du service
Les prix peuvent changer sans préavis
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